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MENU OCEANO

APPETIZERS
- Bread and Salted Olives
- Miniature Chicken and Vegetables
   Samosas
- Azeitão Sheep's Cheese with
   Pumpkin Jam
- Xara's head (Black Pork)
- Fried cuttlefish
- Cockle Bulhão Pato

TASTING DISHES
- Codfish fritters with Açorda
  Garlic (bread mix) and Coriander
- Mixed Frittata with Tomato Rice
- Black Pork "Secretos"

DESSERT MENU BY CHOICE

DRINKS
- Water, 
- Soft drinks, 
- Beer, 
- Whiteor red wine

Coffee and liqueur
(Artisan Bitter Almond or
Ginja “Reserve” Liqueur )

APPETIZERS
- Bread and Salted Olives
- Alheira (bread and game meat 
  sausage) balls with pepper mayonnaise
- Baked Cheese with Oregano and
  Black Pepper
- Black Pork Sausage Canoe
   (Cano – D. Otávia)
- Cuttlefish Roe in the Frying Pan
- Prawns in Garlic

TASTING DISHES
- Raia Fish Stew
- Black Swordfish Fillets with
  Cockle Rice
- Fried Rabbit in Red Wine

DESSERT MENU BY CHOICE

DRINKS
- Water, 
- Soft drinks, 
- Beer, 
- Whiteor red wine

Coffee and liqueur
(Artisan Bitter Almond or
Ginja “Reserve” Liqueur )

APPETIZERS
- Bread and Salted Olives
- Cockle and Hake Patties
- Goat Cheese Aged with Chili Jam
- Black Pork Pata Negra
   Ham Canoe (24M)
- Octopus salad
- Clams Bulhão Pato

TASTING DISHES
- Grouper or Eel Stew
- Fried Turbot with Roe Açorda
(bread mix)
- Black Pork "Lagartos" with French
Fries dressed with Garlic and Oregano

DESSERT MENU BY CHOICE

DRINKS
- Water, 
- Soft drinks, 
- Beer, 
- Whiteor red wine

Coffee and liqueur
(Artisan Bitter Almond or
Ginja “Reserve” Liqueur )
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CRYSTALLINE WATERSCRYSTALLINE WATERS
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CRYSTALLINE WATERS
TrulyAmazing
PRIVATE       RIVER TOURS

Visita da frente Atlântica

Partida: 10H00
Departure 
Local de partida: Praça do Comércio 
Place of departure
Local de chegada: Praça do Comércio
Place of arrival
Duração do percurso: 4 Horas
Duration of the tour 

Visit of the Atlantic front

+351 964 015 415
geral@trulyamazing.pt www.trulyamazing.pt

Passeios com horizonte e sabor!
Um passeio onde o rio toca o mar… Uma costa a 
perder de vista, ao sabor da brisa, embalados 
pelo navegar azul. Deixamos a beleza de Lisboa e 
partimos rumo à outra margem para saborear 
um excelente almoço na tradicional Vila da 
Trafaria, terra de pescadores e, como não podia 
deixar de ser, de muito bom peixe!

A tour  with  an  amazing  v iew and 
spectacular flavor!
A tour where the river touches the sea… A coast as 
far as the eye can see, in the company of the breeze, 
rocked by the blue sea. We leave the beauty of 
Lisbon and head to the other side to enjoy an 
excellent lunch in the traditional Vila da Trafaria, 
land of fishermen and, of course, very good fish!

Mínimo: 4Pax
Minimum Informação de Ementa

Menu Information
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Inclui almoço 

na Trafaria, num dos 
restaurantes típicos 

e conceituados da zona.

Includes lunch at Trafaria, 
in one of the typical and 
renowned restaurants 

in the area.

Preço Adulto: 
Adult Price

Máximo: 8Pax
Maximum 

MENU TEJO

125€

75€

MENU BUGIO

130€

80€

MENU OCEANO

135€

85€
Criança: 
Child 

ENTRADAS
- Pão e azeitonas temperadas
- Rissois de berbigão e pescada
- Queijo cabra maturado 
  c/ geleia de malagueta
- Canoa presunto pata negra (24m)
- Salada de polvo
- Ameijoa à bulhão pato

PRATOS DE DEGUSTAÇÃO
- Ensopado de enguias
- Pregado frito c/ açorda d'Ovas
- Lagartos de porco preto 
   c/ batata Frita temperada

SOBREMESA À ESCOLHA ENTRE
- Areia dourada 
- Mousse de chocolate 
- Pudim ovos 
- Bolo de bolacha 
- Brigadeiro c/ gelado 
- Fruta da época

BEBIDAS
- Águas(1,5lt)
- Cerveja
- Vinho branco e/ou tinto
- Refrigerantes e café

DIGESTIVO
- Amêndoa amarga artesanal 
- Medronho
- Ginja "reserva»

MENU TEJO MENU BUGIO
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MENU OCEANO

ENTRADAS
- Pão e azeitonas temperadas
- Chamuças de frango 
   e legumes miniatura
- Requeijão ovelha
- Cabeça de xara
- Choco frito
- Berbigão à bulhão pato

PRATOS DE DEGUSTAÇÃO
- Pataniscas de bacalhau 
  c/ açorda de alho e coentros
- Fritada mista c/ arroz de tomate 
   (raia/carapauzinhos e pregado)
- Secretos de porco preto

SOBREMESA À ESCOLHA ENTRE
- Areia dourada 
- Mousse de chocolate 
- Pudim ovos 
- Bolo de bolacha 
- Brigadeiro c/ gelado 
- Fruta da época

BEBIDAS
- Águas(1,5lt)
- Cerveja
- Vinho branco e/ou tinto
- Refrigerantes e Café

DIGESTIVO
- Amêndoa amarga artesanal 
- Ginja "reserva»

ENTRADAS
- Pão e azeitonas temperadas
- Bolinhas de alheira 
  c/ maionese de pimenta da terra
- Queijo assado 
   c/ oregãos e pimenta preta
- Canoa enchidos de porco preto
- Ovas de choco na frigideira
- Gambas ao alho

PRATOS DE DEGUSTAÇÃO
- Ensopado de raia
- Filetes de peixe espada preto 
  c/ arroz de berbigão
- Coelho frito em vinho tinto

SOBREMESA À ESCOLHA ENTRE
- Areia dourada 
- Mousse de chocolate 
- Pudim ovos 
- Bolo de bolacha 
- Brigadeiro c/ gelado 
- Fruta da época

BEBIDAS
- Águas(1,5lt)
- Cerveja
- Vinho branco e/ou tinto
- Refrigerantes e café

DIGESTIVO
- Amêndoa amarga artesanal 
- Licor de Poejo 
- Ginja "reserva»
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